Fachkraft Kliche

Theodor-Schafer-
Berufsbildungswerk
Husum

Theodor-Schéafer-Strafde 14-26
25813 Husum
TO4841-89920
FO4841-899218
info@tsbw.de

www.tsbw.de

instagram.com/tsbw_husum

www.tsbw.de

B0Y

Was ihnen an dem Beruf gefallen konnte

Sie lernen die Zubereitung und Speisen von Menus. Da-
bei macht es ihnen Spaf3, in der Kliche kreativ zu sein.

Was dazu gehort

Sie mdchten professionell kochen, sich jedoch weni-
ger mit der Theorie und den Zahlen beschéaftigen. Sie
sind kérperlich belastbar und kbnnen gut im Team ar-
beiten. Sie mussen oft arbeiten, wenn andere Freizeit
haben, z.B. abends oder am Wochenende.

Das lernen sie in der Umschulung

Sie bereiten vielfaltige Gerichte und MenuUs zu
Sie nehmen Waren an und lagern sie korrekt ein
Sie erlernen verschiedene Arbeitstechniken und
Garverfahren in der Klche

Sie halten Hygienevorschriften ein

Arbeitsplatze finden sie zum Beispiel

in Restraurants
in Hotels
in Kantinen und GroB3klichen

Die Umschulung im TSBW ist fiir Menschen
gedacht,
- die ihren bisherigen Beruf nicht mehr ausuben
kdénnen,
die in der Gruppe lernen mochten,
die beim Lernen Unterstutzung bendtigen,
die Hilfestellungen brauchen, um gut mit
Problemen umgehen zu konnen,
die sich zusatzlich auch um ihre Gesundheit
kimmern mochten.

Umschulungsdauer und Abschluss
Die Umschulung dauert zwei Jahre. Die Umschulung

endet mit einer Prufung vor der Industrie- und Han-
delskammer.

Was ist das Besondere an einer Umschulung im
Theodor-Schafer-Berufsbildungswerk?

Die Umschulung findet an verschiedenen Orten statt:
Sie arbeiten in deinem Fachbereich direkt auf dem
TSBW-Gelande. Sie gehen in die Berufsschule und
machen Praktika in Partner-Betrieben. Diese Betriebe
sind vorzugsweise in der Ndhe vom TSBW oder ihres
Heimatortes. Nach ihrer Umschulung unterstltzt das
TSBW sie dabei, eine Arbeitsstelle zu finden.
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